
 
 
 
 
 
    

 

VVoorrssppeeiisseenn  

 
 

Carpaccio vom Alpenvorland - Rind 

aus der Genussregion „Alpenvorland-Rind“ 11,90 

mit Rucola, Kapernbeeren und frischem Parmesan 
 

Sommerlicher Blattsalat mit: 
rosa gegrillten Rinderfiletscheiben  14,90 

oder 

in Knoblauchbutter gebratenen Riesengarnelen 12,90 

oder 

marinierten Marchfelder Spargelspitzen und Erdbeeren 10,90 
aus der Genussregion „Marchfeldspargel“ 

  

Babymozzarella und Cocktailtomaten 
mit Basilikum-Pinienkernpesto und Zupfsalat 9,90  

 
 

 

 

SSuuppppeenn  

 

 

Cremesuppe vom Marchfelder Spargel 
aus der Genussregion „Marchfeldspargel“ 

mit knusprigem Prosciuttochip 4,90 

 

Consommé vom Ochsenschlepp 
mit hausgemachtem Ravioli 5,90 

 

Schaumsuppe von der Brennessel 
mit Schwarzbrotcroutons 4,90 
  

 

  

 

 

 

 

Kleiner Salatteller    3,90               Großer Salatteller    4,90                                 
 
 
 



 
 
 
 
 

 

FFiisscchhee  vvoonn  ddeerr  FFiisscchhzzuucchhtt  GGrrüüllll  

 

Ur- Bachforelle im Ganzen gebraten 17,90 
mit jungem Gemüse und Petersilienerdäpfel  

 

Saibling im Ganzen gebraten 16,90 
mit jungem Gemüse und Petersilienerdäpfel 

 
Forelle blau mit zerlassener Butter 13,90 

Wurzelgemüse und Salzerdäpfel 

 

Forelle Müllerin  im Ganzen gebraten 14,90 
mit jungem Gemüse und Petersilienerdäpfel 
 

Im Ganzen gebratene Mondseer Seesaibling „Wildfang“ 21,90 
aus der Genussregion „Salzkammergut“ 

mit Petersilienerdäpfel, Marktgemüse und Limetten-Buttersauce  
  

  

HHaauuppttggeerriicchhttee  

 

 

Medium gebratener Rücken vom heimischen Milchkalb 
auf Rieslingrisotto mit Spargelspitzen und Zuckerschoten  24,90  

 

Rosa gebratene Nüsschen vom Maibock 
auf getrüffeltem Rahmpolenta mit Rosengemüse           21,90 

 

Gebratenes Filet vom heimischen Jungschwein 
auf Steinpilztagliatelle mit Gemüsebouquet       19,90 
 

Marchfelder Solospargel 
aus der Genussregion “Marchfeldspargel” 

mit Buttererdäpfel und Sauce Hollandaise  17,90 

wahlweise dazu „San Daniele-Prosciutto“ 20,90 
 

Hausgemachtes Ragout vom Maibock 
mit Serviettenknödel, Blaukraut und Preiselbeeren        18,90 
 

Hausgemachte Tagliatelle in leichter Rahmsauce   
mit Marchfelder Spargel aus der Genussregion „Marchfeldspargel“ 

und Streifen von Rohschinken  13,90 
                                     


